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(Qué es Maestros del Pan?

Un campeonato profesional que reconoce la creatividad, innovacion y excelencia en la
panaderia peruana. “‘;;‘
. N
Organizado por Grupo Man Pan y presentado en G&Sj{go

¢Por qué participar?

Podras posicionar tu nombre y el de tu negocio en la industria panadera.
Demostraras tu talento ante un jurado internacional.

Conectaras con otros profesionales y haras crecer tu networking.

iGana premios espectaculares!

{Quiénes pueden participar?

_* Panaderos profesionales que trabajen en Lima Metropolitana.
< e Inscripcion individual — un representante por negocio o empresa.

AUSPICIAN
| saiva [N -
GROUP : ‘

SN =D
@ rollos de papel A‘,’.‘%ﬁ'-‘? ?{"q”klfﬁﬂ

FORTIFIC VITAN

Molicentro @ hensil’

S



Fechas y Fases del Concurso Categorias a Evaluar

Entra a https://manpan.com/maestros-del-pan-2025/
y registrate en el formulario.
Extendemos la fecha de inscripciones: hasta 15 de junio.

Inscripcién Categoria Panes Salados

Envia tus recetas, fotos y videos en un link de
We transfer hasta el 23 de Junio (al correo
marketing@ingequip.pe]

»”

4. Creativo o
de autor

Clasificacion

Se llevara a cabo la semifinal antes del 07 de julio
donde los concursantes que pasen a esta etapa

Semifinal deberan demostrar sus técnicas en la sede de Grupo
Man Pan [Av. Santa Anita 571, Chorrillos).
Competencia en vivo en Gastromaq Lima
Final

del 09 al 12 de julio

*Para mas detalle revisa las bases en https://manpan.com/maestros-del-pan-2025/ o
escribenos al 987 056 890



https://manpan.com/maestros-del-pan-2025/

¢Qué material debes presentar para ser evaluado?

1.- Caratula con:

Puedes descargar los anexos

« Nombre del participante (apellidos, nombres completos])

. DNI para la caratula, recetario,
« Nombre del negocio o emprendimiento tabla de Va|Or nutriCiOna|:
« RUC ”
« Nombre y tipo de cada producto final que presentaras AQ U I

2.- Recetario de cada pan incluyendo:

« Tabla de valor nutricional (deseable)
« Peso de cada pan cocido

3.- Una foto por cada pan, mostrando:

« Producto terminado
« Parte interna del pan

4.- Un video por cada pan, mostrando:

« Formado

« Preformado

« Producto final (incluyendo interior del pan]

« Duracion: de 2 a 6 minutos por video de cada pan



https://manpan.com/wp-content/uploads/2025/06/Caratula-y-Anexos_Campeonato_Maestros_Pan_m.docx

Premios Jurados
Tu trabajo sera evaluado por referentes internacionales como:
rtificacion
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2, A W para tu marca
2000 bolsas con tu logo
Todos los finalistas tendran exposicion en redes y feria.




GRUPO

'MAN PAN

Demuestra lo quesabes hacer.

Insplra Crece. Comparte tu hlStOI’Ia
panadera

.Convnertete en eI proxmo Maestro
| del Pan! =




iGracias a todos los que hacen posible esta edicion!
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