


campeonato profesionalUn  que reconoce la creatividad, innovación y excelencia en la
panadería peruana.



Categoría Panes Dulces

antes del 07 de julio

Extendemos la fecha de inscripciones:
.

hasta el 23 de Junio

1.Hogaza 2. Baguette 3. Regional 4. Creativo o
 de autor

5. Croissant 6. Brioche 7. Creativo o 
de autor

Categoría Panes Salados
hasta 15 de junio.

https://manpan.com/maestros-del-pan-2025/


1.- Carátula con:

2.- Recetario de cada pan incluyendo:

3.- Una foto por cada pan, mostrando:

4.- Un video por cada pan, mostrando:

Puedes descargar los anexos
para la carátula, recetario,
tabla de valor nutricional:

AQUÍ

¿Qué material debes presentar para ser evaluado?

Nombre del participante (apellidos, nombres completos)
DNI
Nombre del negocio o emprendimiento
RUC
Nombre y tipo de cada producto final que presentarás

Tabla de valor nutricional (deseable)
Peso de cada pan cocido

Producto terminado
Parte interna del pan

Formado
Preformado
Producto final (incluyendo interior del pan)
Duración: de 2 a 6 minutos por video de cada pan

https://manpan.com/wp-content/uploads/2025/06/Caratula-y-Anexos_Campeonato_Maestros_Pan_m.docx







